Zakladné delenie syrov

Prirodné syry - syry vyrobené z mlieka tzv. sladkym zra-
Zanim (syridlom), alebo kyslym zrazanim (kyselinou mliec-
nou, vzniknutou biologickym kysnutim mlieGneho cukru
a Ciastocnym uvolnenim srvatky)

Tavené syry - vyrobené z prirodnych syrov, prip. inych
mlieénych vyrobkov (masla, smotany a pod.) alebo i dal-
Sich potravinarskych vyrobkov (zelenina, ceredlie a pod.),
pricom syr tvori z celkového podielu najmenej 51%
hmotnostnych.

Syrové vyrobky - vyrobky vyrobené zo syrov a inych
potravinarskych vyrobkov, pricom syr tvori z celkového
podielu najmenej 51% hmotnostnych.

Srvatkové syry - vyrobené zo srvatky

Podl'a obsahu tuku - vyjadreného v susine
(tvs = tuk v susine) v hmotnostnych percentach:
vysokotucény - 60 a viac tvs
plnotuény - 45 a menej ako 60 tvs
stredne tucny (polotucny) -
ako 45
nizkotuény - 10 a menej ako 25
odtu¢nny - menej ako 10

25 a menej
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Podla konzistencie - vyjadrenej ako obsah vody
v beztukovej hmote syra (VBHS)

© extra tvrdy - menej ako 47

tvrdy - 47 a menej ako 55

polotvrdy - 55 a menej ako 62

polomakky - 62 a menej ako 68

makky - najmenej 68

Podla zretia syra
« Cerstvé syry a tvarohy - urdené na konzumaciu
kratko po vyrobe

Zrejlce syry - konzumuju sa aZ po uplynuti doby
zrenia, aby dosSlo k nevyhnutnym biochemickym
a fyzikalnym zmenam, charakterizujucim pri-
slusny druh zrejlceho syra;

technologie vyroby syrov
Tvarohy
Cerstvé syry

* Makkeé syry

* Parené syry

* Plesnové syry

Polotvrdé syry - bez a s tvorbou ok vo vnutri cesta
Tvrdé syry - bez a s tvorbou ok vo vndtri cesta
Tavené syry

Bryndza

Srvatkové syry

Syry ovéie, kozie, byvolie a pod., t.j. syry vyrobené

z

iného mlieka ako kravského.
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